" ISTRA

Nakon uspjeSno odradene prve fri sezone manifestacije,

Obrtnicka komora Istarske zupanije putem Ceha ugostiteljai
turistickih djelatnika i u suradnji s prijateljskim obrtnim
zbornicama iz Sezane i Kopra, nastavlja s organizacijom

promotivne manifestacije “Istra gourmet tour” tijekom koje

. . . . . [
ce se odlistopadado prosinca2015.g., s pocetkomu 19 satfi, [ O(@ ?O"—b ; $‘

U navedenim ugostiteljskim objektima odrzavati veCere po .
Konobe

promotivnoj cijeni od 120,00 kuna po osobi, odnosno 18 EUR
u slovenskim objektima.

SLO

Po uspesno koncanih prvih treh sezonah dogodkov
Obrtniska zbornica Istrske Zupanije preko Ceha gostincev in

turisticnin delavcev ob sodelovanju prijaznih obrtniskih 15.102015. - PAZIN, Pizzeric-buffet ,PEPERONE, vI. Marko Ani¢

zbornic iz Sezane in Kopra naddaljuje z organiziranjem 29.10.2015. - BUZET, Konoba ,ROKO”, vl. Dejana Jerman
promocijske manifestacije “Istra gourmet tour”. V ¢asu od _ " ;
oktobra do decembra 2015 se bedo ob 19 uri U navedenh 05.11.2015. - BARBARIGA, Konoba ,BUKALETA”, vl. Gr.ocmno Jurman
gostinskin objektin prirejale vederje po promocijski ceni 12.11.2015. - BUZET, Konoba , VOLTE", vl. Branko Golojka
120,00 kun na osebo oziroma po 18 EUROV u slovenskih 19.11.2015. = LABIN VELO KAFE“ . Leone Vitkovi¢
objektih. L o

: 26.11.2015. = POREC, Konoba ,MILENA”, vI. Dorde Stefanov

03.12.2015. - KOMEN, SLO, ,SPACAPANOVA HISA”, vI. Ago Spacapan

IT 10.12.2015. = ZMINJ, Konoba, PULI PINETA“ vl Josip Pino Kuhar i Paola Kuhar
Dopo aver chiuso con successo le prime tre stagioni della 17.12.2015. = CRNI KAL, SLO, ,SVAB", vl. Kristjan Kataringi¢

manifestazione, la Camera dell'arfigianato della Regione
istriana tramite la Corporazione degli albergatori e degli
operatori furistici, in collaborazione con le Camere
dell'artigianato di Sezana e Isola con cui infercorrono
rapporti amichevoli, anche quest'anno organizza la
manifestazione promozionale ,Istfra gourmet tour", che si
terrd dalmese dioftobre 2015 almese didicembre 2015 con
inizio alle ore 19,00, nel corso della quale saranno
organizzate cene nelle strutture ristorative citate al prezzo
promozionale di 120,00 kune a persona, ovvero 18 euro a
persona nelle strutture slovene.
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15.10.2015.u 19 h

Pizzeria-buffet ,PEPERONE*, Franine i Jurine 6, 52000 PAZIN, vI. Marko Ani¢.
Web:https://www.facebook.com/peperonepazin E-mail:
markoanich@gmail.com Rezervacije na tel.: 00385 (0)52 622 950 ili GSM. 00385
(0)98 937 20 72 MESNI MENU: Aperitiv; Tris bruschetta s istarskim boskarinom; Tortilja
na istarski nacin (s divljaci), prilog; Cokoladna slastica. Vino ¢e se tociti.
VEGETARIJANSKI MENU: Aperitiv; Tris bruschetta s tartufima/istarskim sirom; Pljukanci
s gliivama, prilog; Slastica od limuna. Vino ¢e se tociti.

29.10.2015. v 19h

Konoba ,,ROKO*, Sv.Ilvan 19, 52420 Buzet, vl. Dejana Jerman.

E-mail: konobaroko l@gmail.com Rezervacije na tel.: 00385 (0)52 662 898 ili GSM.
00385 (0) 91 518 68 29 MESNI MENU: Aperitiv; Carpaccio od bifteka; Pliukanci s
rukolom i priutom; Govedirep s palentom i brokulom; Cokoladna torta. Tocit e se
vina Siroti¢ iz Sovinjskog Polja. VEGETARIJANSKI MENU: Aperitiv; Nabujak od povréa;
Krem juha od brokule; Njoki s gliivama; Torta od sira s preljevom od sljiva. Tocit ¢e se
vina Sirofi¢ iz Sovinjskog Polja.

05.11.2015. v 19h

Konoba ,,BUKALETA*, Betiga 122, BARBARIGA, vl. Graciano Jurman.

E-mail: graciano.jurman@pu.t-com.hr  Rezervacije na tel.: 00385 (0)52 528 228 ili
GSM. 00385 (0) 98 255 202 MESNI MENU: Domaca rakija dobrodoslice; Hladni pijat
Bukaleta; Manestra z faron; Ledvica u umaku od mendula i teletina po domacu;
Pannacotta sa Sumskim vocem. Tocit ¢e se vina Marino Stari¢ i uz jelo ¢e biti
predstavljeno maslinovo ulje OPG Mitar Vuceri¢ iz Peroja. RIBLJII MENU: Domaca
rakija dobrodoslice; Dodir mora — hladno predjelo; Riblja juha od Skarpine; Orada iz
FaZanskog kanala alla Bukaleta; Semifreddo sa crnom cokoladom i mladim
maslinovim uliem. ToCit ¢e se vina Marino Stari¢ i uz jelo ¢e biti predstavijeno
maslinovo ulie OPG Mitar Vuceri¢ iz Peroja.

12.11.2015. v 19h

Konoba ,,VOLTE", Kozari 16, 52420 Buzet, vI. Branko Golojka

Web: http://www.volte.hr ~ E-mail: volte@volte.hr Rezervacije na tel.: 00385 (0)52
665 210 ili GSM.: 00385 (0)98 420 126 MESNI MENU: Aperitiv; Hladni narezak-prsut,
salama boskarin; Manestra s bobic¢ima; Tele¢e pecenje s povréem i krumpirom,
sezonska salata; Domaca povetica; Kava. Tocit ¢e se vina GRGOR (Teran i
Malvazija) od OPG Cerneha Zdravko iz Medveje 3, Buzet. VEGETARIJANSKI MENU:
Aperitiv; Ovdiji sir, sir s tartufima i namaz od tartufa; Juha od vrganja i Sampinjona;
Ravioli punjeni sirom u umaku od povrca, sezonska salata; Domaca povetica;
Kava. Tocit ¢e se vina GRGOR (Teran i Malvazija) od OPG Cerneha Zdravko iz
Medveje 3, Buzet.

19.11.2015.u 19 h

+~VELO KAFE*“ Titov trg 12, 52220 LABIN, vl. Leone Viskovic..

Web:. http://www.velokafe.com E-mail: alvona@pu.f-com.hr  Rezervacije na
tel.: 00385 (0)52 852 745 ili GSM. 00385 (0)91 888 1341. MESNI MENU: Mesna istarska
plata; Slana torta od palente i povréa; Svinjski file u umaku od Sumskih gljiva, pire od
celera, zimska salata; Desert od domace skute i smokava. Vino ¢e se tociti. RIBLII
MENU: Riblja istarska plata; Slana torta od palente i povréa; Grdobina pohana u
zacinskim travama, pire od celera, zimska salata; Desert od domace skute i
smokava. Vino ¢e se tociti.

26.11.2015. v 19h

Konoba ,, MILENA* Bacva 3, 52463 VISNJAN, vI. Dorde Stefanov.

Web:. http://www.milena.hr  E-mail: milena@pu.t-com.hr  Rezervacije na tel.:
00385 (0)52 449 353 ili GSM. 00385 (0)91 538 53 99. MESNI MENU: Manestra; Fuzi sa
sumskim gliivamai; Istarski punjeni hamburger od boskaring; Desert. Vino ¢e se tocifi.
RIBLJI MENU: Bakalar mix; Okruglice od bakalara na rukoli; Musaka od bakalara;
Desert. Vino e se tociti.

03.12.2015. v 19h

Gostiona ,SPACAPANOVA HISA“, Komen 85, 6223 KOMEN, SLOVENIJA, vI. Ago
Spacapan. Web: http://www.spacapan.si  E-mail:info@spacapan.si Rezervacije
na tel.: 00386 (0)5 766 04 00 ili GSM. 00386 (0)41 297 829 (Kontakina osoba: Ada
Spacapan) MESNIMENU: Nazdravimo Casom penine; Juha od gamsa sa Struklima;
Pecenicaivrzote; PeCen diviji vepri¢, dzepici od kestena. Sorbet od kivija; Torta od
Cokolade i narance. Tocit ¢e se vina iz vinskog podruma COLJA iz Coljave.
VEGETARIJANSKI MENI: Nazdravimo sa ¢asom penine; Karpaco od muskatne
bundeve; Zapecena juha od luka; Rizota od jeCma s radicem:; Sorbet od kivija;
Cokoladnatortasnaran¢om. Tocit ¢e se vina iz vinskog podruma COLJA iz Coljave.

10.12.2015.u 1%h

Konoba ,,PULI PINETA“ Karlov vrt 1, ZMINJ, vi. Josip Pino KuhariPaola Kuhar.

Web: http://www.konoba-pulipineta.com E-mail: pulipineta@gmail.com
Rezervacije na tel. 00385 (0) 98 9911 795, 00385 (0)91 184 66 44.  ISTARSKI MENU:
Cocktail ,,Dobro nam prisli*; Peceni domacdi kravlji sir na maslinovom ulju; Fetine na
padelu i istarska garnitura: broskva, merlin, pasutice; Skuta na medu s musom od
oraha. Vino ¢e se tociti.  LOVACKI MENU: Cocktail ,,Dobro nam prisli*; Ragu juha
od divljaci; Pirjani vepri¢ s njokima; Povetica. Vino ¢e se tociti.

17.12.2015.u 1%h

Gostiona ,SVAB*, Hrastovije 53, 6275 CRNI KAL, SLOVENIJA, vi. Katarin€i& Kristjan.
Web:http://www.gostilnasvab.com E-mail: kristjan.katarincic@gmail.com
Rezervacije natel. 00386 (0)41 688 156 MESNI MENU: Aperitiv; Istarski bobiciu ¢otoli,
domacdi hliepci¢; Tele¢a kraca ispod peke; Svinjska ribica na crvenom radicu,
krumpir preliven mascu i ¢varcima, matovilac s jajem; Desert — zimska Setnja po
Hrastovlju. Tocit ¢e se vina iz podruma Olenik iz Predloke.  RIBLJI MENU: Aperitiv;
Pasteta od dimliene pastrve; Domace kisele tikvice, domadi hliepci¢; Pastrva u
kukuruznoj haljinici, krumpir sa crvenim radiCem, matovilac s jajem; Desert: zimska
Setnja po Hrastovlju. Tocit ¢e se vinaiz podruma Olenik iz Predloke.

15.10.20150b 19 h

Pizzeria-buffet,,PEPERONE", Franine in Jurine 6, 52000 PAZIN, |. Marko Anic.
Web:https://www.facebook.com/peperonepazin  Email:markoanich@gmail.com
Rezervacije po tel.: 00385 (0)52 622 950 ali GSM. 00385 (0)98 937 20 72 MESNI MENU:
Aperitiv; Tris bruschetta z istrskim boskarinom; Tortiljia na istrski nacin (z divjadjo),
priloga; Cokoladna sladcica. Vino se bo tocilo.  VEGETARIJANSKI MENU: Aperitiv; Tris
bruschetta s tartufi/istrskim sirom; Testenine z gobami, priloga; Slascica iz limone. Vino
se botocilo.

29.10.2015u 1%h

Konoba ,,ROKO*, Sv. lvan 19, 52420 Buzet, I. Dejana Jerman.

E-mail: konobarokol@gmail.com Rezervacije po tel.: 00385 (0)52 662 898 ali GSM.
00385 (0) 915186829  MESNI MENU: Aperitiv; Carpaccio iz bifteka; Testenine z rukolo
in priutom; Govejirep s polento in brokoli; Cokoladna torta. Tocila se bodo vina Sirotic¢
iz Sovinjskega Polja. VEGETARIJANSKI MENU: Aperitiv; Zelenjavni narastek; Kremna
juha iz brokolija; Njokiz gobami; Sirova torta s sivovo omako. Tocila se bodo vina Siroti¢
izSovinjskega Polja.

05.11.2015u 1%h

Konoba ,,BUKALETA", Betiga 122, BARBARIGA, |. Graciano Jurman.

E-mail: graciano.jurman@pu.t-com.hr Rezervacije po tel.: 00385 (0)52 528 228 ali
GSM. 00385 (0) 98 255 202 MESNI MENU: Domace Zganje za dobrodoslico; Hladni
kroznik Bukaleta; Minestra s faroni; Ledvice v mandljevi omaki in teletina po domace;
Pannacotta z gozdnimi sadezi. Tocila se bodo vina Marino Stari¢, ob hrani pa bo
predstavljeno olj¢no olie OPG Mitar Vuceri¢ iz Peroja. RIBJIMENU: Domace Zganje za
dobrodoslico; Dotik morja — hladna predjed; Ribja juha iz skarpine; Orada iz
Fazanskega kanala alla Bukaleta; Semifreddo s ¢rno cokolado in miadim olj¢nim
oliem. Tocila se bodo vina Marino Stari¢ ob hrani pa bo predstavljeno oljicno olie OPG
Mitar Vuceri¢ iz Peroja.

12.11.20150b 19h

Konoba ,,VOLTE", Kozari 16, 52420 Buzet, |. Branko Golojka

Web: http://www.volte.hr ~ E-mail: volte@volte.hr Rezervacije po tel.: 00385 (0)52
665 210 ali GSM.: 00385 (0)98 420 126  MESNI MENU: Aperitiv; Hladni narezek-priut,
boskarinska salama; Minestra z bobom; TeleCja pecenka z zelenjavo in krompirjem,
sezonska solata; Domaca potica; Kava. Tocila se bodo vina GRGOR (Teran in
Malvazija) iz OPG Cerneha Zdravka iz Medveje 3, Buzet. VEGETARIJANSKI MENU:
Aperitiv; Ovdjisir, sir s tartufiin namaz iz tartufov; Juha iz jurckov in Sampinjonov; Ravioli,
polnjeni's srom v zelenjavni omaki, sezonska solata; Domaca potica; Kava. Tocila se
bodo vina GRGOR (Teranin Malvazija) izOPG Cerneha Zdravka iz Medveje 3, Buzet.

19.11.20150b 19 h

»VELO KAFE*, Titov trg 12, 52220 LABIN, I. Leone Viskovic..

Web:. http://www.velokafe.com  E-mail: alvona@pu.f-com.hr Rezervacije po tel.:
00385 (0)52 852745 aliGSM. 00385 (0)91 888 1341. MESNI MENU: Mesniistrski pladenj;
Slana torta iz polente in zelenjave; Svinjski file v gobovi omaki, pire iz zelene, zimska
solata; Desert izdomace skute in smokev. Vino se bo tocilo.  RIBJI MENU: Ribji istrski
pladenj; Slana torta iz polente in zelenjave; Ocvrta morska zaba z zacimbnimi zelisci,
pireizzelene, zimska solata; Desertizdomace skute insmokev. Vino se bo tocilo.

26.11.2015u 1%h

Konoba ,, MILENA* Ba&va 3, 52463 VISNJAN, . Dorde Stefanov.

Web:. http://www.milena.hr  E-mail: milena@pu.t-com.hr Rezervacije po tel.: 00385
(0)52 449 353 ali GSM. 00385 (0)91 538 53 99.  MESNI MENU: Minestra; Testenine z
gozdnimi gobami; Istrski nadevani hamburger iz boskarina; Desert. Vino se bo tocilo.
RIBJI MENU: Trska mix; Cmokiiz frske narukoli; Musaka iz frske; Desert. Vino se bo focilo.

03.12.2015 ob 19h

Gostilna ,SPACAPANOVA HISA“, Komen 85, 6223 KOMEN, SLOVENIJA, I. Ago
Spacapan. Web: http://www.spacapan.si  E-mail: info@spacapan.si  Rezervacije
po tel.: 00386 (0)5 766 04 00 ali GSM. 00386 (0)41 297 829 (Kontakina oseba: Ada
Spacapan) MESNI MENU: Nazdravimo s kozarckom penine; Gamsova juha s
Strukeljci; PeCenica in ohrovt; Pecen divji prasicek, kostanjevi Zepki; Kiviiev Sorbet;
Cokoladno pomarancna torta. Tocila se bodo vina iz vinske kleti COLJA iz Coljave.
VEGETARIJANSKI MENU: Nazdravimo s kozarCkom penine; Krpaco iz muskatne buce;
Zapecena cebulna juha; JeCmenova rizota z radicem; Kivijev Sorbet; Cokoladno
pomarancna torta. Tocila se bodo vinaiz vinske kleti COLJA iz Coljave.

10.12.20150b 19h

Konoba ,,PULI PINETA* Karlov vrt 1, ZMINJ, I. Josip Pino Kuharin Paola Kuhar.

Web: http://www.konoba-pulipineta.com E-mail: pulipineta@gmail.com
Rezervacije po tel. 00385 (0) 98 9911 795, 00385 (0)91 184 66 44.  ISTRSKI MENU:
Cocktail ,,Dobrodosli “; Pecen domac kravii sir na olicnem olju; Fetine na padeli in
istrska garnitura: ohrovt, merlin, testenine; Skuta na medu z orehovo muso. Vino se bo
focilo. LOVSKI MENU: Cocktail ,,Dobrododlica”; Ragu juha iz divjadi; Dusen veper z
njoki; Potica. Vino se bo tocilo.

17.12.20150b 19h

Gostilna ,SVAB*, Hrastovlje 53, 6275 CRNI KAL, SLOVENIJA, |. Katarin&i¢ Kristjan.
Web:http://www.gostilnasvab.com E-mail: kristjan.katarincic@gmail.com
Rezervacije po tel. 00386 (0)41 688 156  MESNI MENU: Aperitiv; Istrski bob v cotali,
domacihlebcek; Tele€ja kraca pod peko; Svinjskaribica nardecem radicu, krompir z
ocvirkovo zabelo, motovilec z jajckom; Sladica —zimski sprehod po Hrastovljah. Tocila
se bodo vina iz kletfi Olenik iz Predloke. RIBJI MENU: Aperitiv; Pasteta iz dimliene
postrvi; Domace kisle bucke, domaci hlebc&ek; Postrv v koruzni oblekici, krompir z
rdeCimradicem, motovilec zjajckom; Sladica: zimski sprehod po Hrastovljah. Tocila se
bodo vinaizkleti Olenikiz Predloke.

15/10/2015 ore 19,00

Pizzeria - buffet ,,PEPERONE", Franine i Jurine 6, 52000 PISINO - PAZIN, propr. Marko Anic.
Web:https://www.facebook.com/peperonepazin  E-mail: markoanich@gmail.com  Per
prenotazioni telefonare alnumero fisso: 00385 (0)52 622 950 o cellulare: 00385 (0)98 937 20 72
MENU A BASE DI CARNE: Aperitivo; Tris di bruschette con bue istriano autoctono ,,boskarin®;
Tortillas all'istriana (con carne diselvaggina), contorno; Dolce al cioccolato. Offerta divino.
MENU VEGETARIANO: Aperitivo; Tris di bruschette con tartufi/formaggio istriano; “Plijukanci”
(pasta affusolata) con funghi, contorno; Dolce allimone. Offerta divino.

29/10/20150re 19,00

Trattoria ,,ROKO*, Sv. Ivan 19, 52420 Pinguente - Buzet, propr. Dejana Jerman.

E-mail: konobarokol@gmail.com Per prenotazioni telefonare al numero fisso: 00385 (0)52
662898 o cellulare: 00385 (0) 915186829 MENU A BASE DI CARNE: Aperitivo; Carpaccio di
fletto di manzo; ,,Pliukanci* (pasta affusolata) con rucola e prosciutto; Coda di bue con
polenta e broccoli; Torta al cioccolato. Sara versato il vino Siroti¢ di Poglie di Sovignacco -
Sovinjsko Polie. MENU VEGETARIANO: Aperitivo; Sgonfiotti di verdure; Crema di broccoli;
Gnocchi con funghi; Torta al formaggio con glassa di prugne. Sard versato il vino Siroti¢ di
Poglie diSovignacco -Sovinjsko Polje.

05/11/20150re 19,00

Trattoria ,,BUKALETA", Betiga 122, BARBARIGA, propr. Graciano Jurman.

E-mail: graciano.jurman@pu.f-com.hr  Per prenotazioni telefonare al numero fisso: 00385
(0)52 528228 o cellulare 00385 (0) 98255202 MENU A BASE DI CARNE: Grappa fattain casa
offerta in segno di benvenuto; Piatto freddo “Bukaleta™; Minestra di farro; Reni in salsa di
mandorle e carne di vitello alla casereccia; Panna cotta ai frutti di bosco. Sara versato il
vino prodotto da Marino Stari¢ e, nel corso della cena, sard presentato I'olio d'oliva
prodotto dall'azienda agricola familiare OPG Mitar Vuceri¢ di Peroi. MENU A BASE DI
PESCE: Grappa fatta in casa offerta in segno di benvenuto; Tocco marino — antipasto
freddo; Zuppa di pesce con scorfani rossi; Orata proveniente dal canale di Fasana alla
Bukaleta; Semifreddo al cioccolato fondente e olio d'oliva novello. Sard versato il vino
prodotto da Marino Stari¢, e nel corso della cena, sard presentato I'olio d'oliva prodotto
dall'azienda agricola familiare OPG Mitar Vuceri¢ diPeroi.

12/11/20150re 19,00

Trattoria ,,VOLTE", Kozari 16, 52420 Pinguente - Buzet, propr. Branko Golojka

Web: http://www.volte.hr  E-mail: volte@volte.hr  Per prenotazionitelefonare alnumero
fisso: 00385 (0)52 665 210 o cellulare: 00385 (0)98 420 126 MENU A BASE DI CARNE: Aperitivo;
Piatto di affettati freddi - prosciutto, salame di bue istriano autoctono “boskarin™; Minestra
di mais novello; Arrosto di vitello con verdure e patate, insalata di stagione; “Povetica”
(dolce fatto in casa simile allo strudel di pasta sfoglia ripieno di mele e noci); Caffé. Sard
versato il vino GRGOR (Terrano e Malvasia) prodotto dall'azienda agricola familiare OPG
Cerneha Zdravko di Medveje 3, Pinguente - Buzet. MENU VEGETARIANO: Aperitivo;
Formaggio pecorino, formaggio al tartufo e crema spalmabile al tartufo; Zuppa di funghi
porcini e prataioli; Ravioli ripieni al formaggio con salsa di verdure, insalata di stagione;
"Povetica” (dolce fatto in casa simile allo strudel di pasta sfoglia ripieno di mele e noci);
Caffe. Sard versato il vino GRGOR (Terrano e Malvasia) prodotto dall'azienda agricola
familiare OPG Cerneha Zdravko diMedveje 3, Pinguente - Buzet.

19/11/2015 ore 19,00

,VELO KAFE“, Titov trg 12, 52220 ALBONA - LABIN, propr. Leone Viskovic..

Web:. http://www.velokafe.com E-mail: alvona@pu.t-com.hr Per prenotazioni
telefonare alnumero fisso: 00385 (0)52 852 745 o cellulare: 00385 (0)91888 1341.

MENU A BASE DI CARNE: Piatto istriano a base di carne; Torta salata di polenta con verdure;
Filetto di maiale con salsa ai funghi di bosco, puré di sedano rapa, insalata invernale;
Dessert diricotta casereccia e fichi. Offerta di vino. MENU A BASE DI PESCE: Piatto istriano a
base di pesce; Torta salata di polenta con verdure; Coda di rospo impanato con erbe
aromatiche, pure di sedano rapa, insalata invernale; Dessert di ricotta casereccia e fichi.
Offerta divino.

26/11/2015 ore 19,00

Trattoria , MILENA* Bacva 3, 52463 VISIGNANO - VISNJAN, propr. Borde Stefanov.

Web:. http://www.milena.hr  E-mail: milena@pu.f-com.hr  Per prenotazioni telefonare al
numero fisso: 00385 (0)52 449 353 o cellulare: 00385 (0)91 538 53 99. MENU A BASE DI CARNE:
Minestra; Fusi (pasta casareccia) ai funghi dibosco; Hamburger istriano riempito con carne
dibue istriano autoctono “boskarin”; Dessert. Offerta divino. MENU A BASE DI PESCE: Mix di
baccald; Polpette di baccald su letto di rucola; Moussaka di baccald; Dessert. Offerta di
vino.

03/12/2015 ore 19,00
Trattoria ,SPACAPANOVA HISA“ (LA CASA SPACAPAN), Komen 85, 6223 COMENO - KOMEN,
SLOVENIA, propr. Ago Spacapan. Web: http://www.spacapan.si E-mail:

info@spacapan.si  Per prenotazioni telefonare al numero fisso: 00386 (0)5 766 04 00 o
cellulare: 00386 (0)41 297 829 (Persona di contatto: Ada Spacapan) MENU A BASE DI
CARNE: Brindiamo con un bicchiere di vino spumante “penina”; Zuppa di camoscio con
strukli (caratteristici ravioli ripieni di ricotta); Arrosto di maiale con verze; Cinghialetto al
forno, tasche ripiene di castagne. Sorbetto al kiwi; Torta all'arancia e cioccolato. Sard
versato il vino proveniente dalla cantina COLJA di Coljava. MENU VEGETARIANO:
Brindiamo con un bicchiere di vino spumante “penina”; Carpaccio di zucca moscata;
Zuppa di cipolle al forno; Risotto d'orzo con radicchio; Sorbetto al kiwi; Torta all'arancia e
cioccolato.Sara versatoil vino proveniente dalla cantina COLJA di Coljava.

10/12/2015 ore 19,00

Trattoria ,,PULI PINETA“,Karlov vrt 1, GIMINO - ZMINJ, propr. Josip Pino Kuhar e Paola Kuhar.
Web: http://www.konoba-pulipineta.com E-mail: pulipineta@gmail.com

Per prenotazioni telefonare ai numeri: 00385 (0) 98 9911 795, 00385 (0)91 184 66 44. MENU
ISTRIANO: Cocktail di benvenuto; Formaggio di mucca casereccio arrosto in olio d'oliva;
Fettine in padella e guarnizione istriana: navone, carota, “pasutice” (pasta casereccia);
Ricotta su letto di miele con mousse alle noci. Offerta di vino. MENU ALLA CACCIATORA:
Cocktail di benvenuto; Zuppa di ragu di selvaggina; Brasato di cinghialetto con gnocchi;
"Povetica” (dolce simile allo strudel di pasta sfogliaripieno dimele e noci). Offerta divino.
17/12/2015 ore 19,00

Trattoria ,SVAB“ Hrastovilje 53, 6275 SAN SERGIO - CRNI KAL, SLOVENIA, propr. Katarin&ié
Kristian. Web:http://www.gostilnasvab.com E-mail: kristjan.katarincic@gmail.com Per
prenotazioni telefonare alnumero: 00386 (0)41 688 156 MENU A BASE DI CARNE: Aperitivo;
Mais novello istriano in ciotola, pagnotta fattain casa; Garretto di vitello preparato sotto la
peka (una specie di campana di ferro); Filetto di maiale su letto diradicchio rosso, patate
cosparse diburro e ciccioli, songino e uova; Dessert —passeggiatainvernale per le strade di
Hrastovlje. Sard versatoil vino proveniente dalla cantina Olenik di Predloka. MENU A BASE DI
PESCE: Aperitivo; Paté di trota affumicata; Zucchine sottaceto caserecce, pagnotta fatta
in casq; Trota in abito di granoturco, patate con radicchio rosso, songino e uova; Dessert:
passeggiata invernale per le strade di Hrastovlje. Sard versato il vino proveniente dalla
cantina Olenik di Predloka.
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